BODEGAS NAVARRSOTILLO

MAGISTER BIBENDI
CRIANZA

Magister : personne qui donne des ordres, dirige ou guide
Maitre, Excellence.

Bibendi: Boire.

Personne qui dirige ou guide le savoir-faire des
mélanges des boissons lors des fétes. Dans un sens
générique, il désigne le maitre de cérémonie d’une féte.

Cépage :
Tempranillo Noir

Ce vin est le résultat d’'une rigoureuse sélection de nos raisins
certifiés biologiques, d'un excellent coupage et d'un
vieillissement patient de 12 mois en fits en chéne américain
et francais. Ensuite, le vin mirit dans la bouteille a une
température constante. Il présente une belle couleur rouge
rubis. Son ardme de fruits rouges mirs avec un fond de
cannelle et d’épices dénote un mariage idéal avec le bois. Dans
la bouche, il présente une bonne structure tanique dont le
golit se prolonge. C’est un vin équilibré et savoureux.

Magister Bibendi Crianza est un accompagnement idéal de
plats fin et méditerranéens : riz, viandes au gril, agneau, porc,
etc. C’est un vin de qualité supérieure, dont la qualité sera mise
en valeur pendant sa maturation en cave.

TEMPRANILLO
CRIANZA Température idéale de consommation : 18 °C

Consommation recommandée : Pendant les sept années qui

suivent la récolte
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